
 

zum anstoßen 
 

Winzersekt trocken    0,15 l       5,10 

 mit Cassis 

 mit Calvados          5,30 
 

Secco     0,15 l       4,70 

 

Frucht Secco Van Nahmen   0,15 l       5,50 

(alkoholfrei & saisonbedingt) 

 

Aperol Spritz            7,50 

Wermut Yzaguirre mit Orangenzest        6,50 

Belsazar Tonic mit Grapefruit         7,50 

Belsazar Riesling mit Tonic und Zitrone       7,50 

 

 

vorspeise 
 

Bunte Blattsalate 

mit mamsell’s Dressing, Speckwürfelchen und Brotcroutons    9,50 

 

Gratinierter Ziegenkäse  

auf Wildkräutern mit Feigen und Balsamico       13,50 

 

Rinderkraftbrühe  

mit Crêpes Streifen und Markklößchen        6,90 

 
Frankfurter Grüne Kräuter Suppe 

mit hausgemachter Ricotta-Ravioli        7,90 

 

  



 

hauptgang 
 

Rosa gebratener Rinderrücken mit mediterraner Zitronen-Kräuterbutter  

Pommes Frites und knackigem Beilagen Salat mit Zwiebel-Relish   32,50 

 

Rehragout aus heimischer Jagd 

mit Pilzen, Broccoli und Eierspätzle        26,50 

 

Geschmorte Hirschroulade  

mit Apfelfüllung auf Rahmwirsing und Semmelscheiben von der Lauge   26,50 

 

Schweinebraten in  

Altbiersauce geschmort mit Wurzelgemüse und Rosmarinkartoffeln   24,50 

 

Gebratener Lachs 

auf grünem Erbsen-Püree mit geschmortem Chicorée und karamellisierten Tomaten 25,50 

 

Zanderfilet auf der Haut gebraten 

auf Fenchel-Blutorangen Gemüse mit Pastis und Rosmarin Dillingen   25,50 

 

Wildbratwurst 

auf Kartoffelpüree mit Fenchel-Röst-Zwiebeln und Jus     16,50 

 

Vogelsberger Backhänchen 

gefüllt mit grünen Kräutern mit Kartoffelsalat       19,50 

 

Spinatknödel 

mit Nussbutter, gehobeltem Parmesan und Rucola      17,50 

 

Gebackener Tumeric Blumenkohl  

mit Tahini, Granatapfelkernen auf aromatischem Cous Cous     17,50 

 

  



 

kinder 

 
Hähnchen Nuggets mit Pommes Frites       10,50 

 

Kleine Lachswürfelchen auf Nudeln und kleinem Gemüse    12,50 

 

 

 

dessert 
 

„Affogato al Caffè“ Vanille Eis  

mit Sahne und Espresso         6,50 

 

„Kleiner Steirischer“ 

Vanilleeis auf hausgemachten Kürbis-Kern Likör mit Schlag und Kernkrokant  9,50 

 

Mohn-Mousse 

mit beschwipsten Zwetschgen         9,50 

 
 
Nach Omas Rezept 

Waldhaus Becher mit Waldbeeren, Vanille-Eis und Schlag  

und einem Schuss Kirschwasser        8,50 

 

 

Sorbet-Teller  

Limette-Basilikum, Mango und Cassis-Sorbet      9,50 

 


