
 

 

zum anstoßen 
 

Winzersekt trocken    0,15 l       5,10 

 mit Cassis 

 mit Calvados          5,30 
 

Secco     0,15 l       4,70 

 

Frucht Secco Van Nahmen   0,15 l       5,50 

(alkoholfrei & saisonbedingt) 

 

Aperol Spritz            7,50 

Aperol Spritz alkoholfrei         7,50 

Wermut Yzaguirre mit Orange rot oder weiß                          6,50 

Belsazar Wermut Rose Tonic mit Grapefruit        7,50 

Belsazar Wermut Riesling mit Zitrone                  7,50 

 

 

vorspeise 
 

 

Rinderkraftbrühe  

mit kleiner Kalbsfleisch-Maultasche und Gemüse       6,90 
 

Schaumsüppchen vom frischen Bärlauch  

mit Brotchips           6,90 

 

Asiatisch gebeizte Lachstranche 

mit Zitronengras und Avocado-Creme       12,50 

 

Frittiertes Oster-Ei 

im Wildkräuter-Nest mit Frankfurter Grüner Sauce und getoasteter Brotscheibe  12,50 

 



 

hauptgang 
 

In Rotwein geschmorte Lammstelze 

mit Rosmarin-Aioli auf Ratatouille-Gemüse und Meersalz-Ofen-Kartoffeln  26,50 

 

Rosa gebratener Lammrücken  

mit Bohnen-Speck Bündchen, Kartoffel Gratin und Jus      34,50 

 

Geschnetzeltem vom Schweinefilet 

mit Bärlauch-Kartoffelrösti, Champignons und Brokkoli     26,50 

 

Rosa gebratener Kalbsrücken  

mit Kräuterkruste, Cognac-Morchel Sauce, Romanesco und -Spätzle   29,50 

 

Rehrücken aus heimischer Jagd 

auf Kartoffel-Erbsen Püree, Rotwein Jus, sautierten Karotten und Topinambur-Chips  

            34,50 

 

Vogelsberger Back Hähnchen 

gefüllt mit grünen Kräutern mit Kartoffelsalat       19,50 

 

Kabeljaufilet in Aromaten gebraten  

mit Jakobsmuschel und Meeresspargel auf Fregola-Sarda     26,50 

 

Schollenfilet-Röllchen mit Lachs gefüllt 

auf jungem Spinat. kleinem Gemüse, Reis und Dill-Sauce    26,50 

 

Rosmarin-Polenta-Tarte (vegan) 

mit buntem Gemüse, Spargel, Blüten und grüner Pesto      17,50 

 

Spinatknödel 

mit Nussbutter, gehobeltem Parmesan und Rucola      17,50 



 

dessert 
 

„Affogato al Caffè“ Vanille Eis  

mit Sahne und Espresso         6,50 

 

Papanasi  

kleine frittierte Teigringe mit Heidelbeeren und Schmand Sauce    7,50 

 
 

Schokolade „hoch drei“ 

Mousse au Chocolat von der Valrhona Schokolade, Eisparfait von der hellen 

Knusperschokolade, warmes Schoko-Törtchen mit flüssigem Kern   11,50 

 
 

Limetten Creme  

mit Erdbeersauce und Butter-Keks        7,50 
 
 

Nach Omas Rezept 

Waldhaus Becher mit Waldbeeren, Vanille-Eis und Schlag  

und einem Schuss Kirschwasser        8,50 

 

 

Sorbet-Teller  

Limette-Basilikum, Mango und Cassis-Sorbet      9,50 

 
 
 


