
 

zum anstoßen 
 

Winzersekt trocken    0,15 l       5,50 

 mit Cassis 

 mit Calvados          5,90 
 

Prosecco    0,15 l       4,90 

 

Frucht Secco Van Nahmen   0,15 l       5,50 

(alkoholfrei & saisonbedingt) 

 

Aperol Spritz            8,50 

Aperol Spritz alkoholfrei         8,50 

Wermut Yzaguirre mit Orange rot oder weiß                          7,50 

 

Martini Fiero mit Tonic                                                                                                        7,50 

Martini Bianco / Dry/ Rosso                5 cl                                                                           5,90 

 

 

vorspeise 
 

Bunter Marktsalat mit Granatapfelkernen und  

Ziegenkäse-Blätterteigblumen        9,80 

 

Consommé vom Tafelspitz 

mit Markklößchen, Flädle und Gemüse        7,50 

 

Consomme´ vom Reh mit hausgemachten Wildklößchen                                              7,50 

 

Waldpilzcremesuppe mit hausgemachten Kräutercroutons    7,50 

  



hauptgang 
 

 

Roastbeef vom Grill mit winterlichem Gemüse, Kartoffel Gratin  

& Pfefferrahmsauce          32,00 

 

Hausgemachte Fleischmaultaschen vom Kalb mit geschmälzten Zwiebeln  

und Salatbouquet                                                                                                         19,50 

 

Lachsfilet im knusprigen Kartoffel- Rösti- Mantel  

mit kleinem Gemüse, Drillingen und Weißwein-Dill Sauce    27,50 

 

Garnelen in Aromaten gebraten  

auf Pasta mit karamellisierten Tomaten und Safransauce     27,50 

 

Hausgemachte Wildbratwürste  

auf Kartoffelstampf mit Jus und Röstzwiebeln                  19,50                                                            

  

Wildschweinragout aus heimischer Jagd 

mit hausgemachten Semmelscheiben und Brokkoli                                                      25,50                                      

  

Tafelspitz vom Rind aus dem Gemüsesud 

mit Petersilienkartoffeln, eingelegtem Gemüse und Meerrettichsauce   24,50 

 

Vogelsberger Back Hähnchen 

gefüllt mit grünen Kräutern, Kartoffelsalat und Frankfurter Grüner Sauce   19,50 

 

„mamsell‘s-Beef-Burger“ mit Cheddar, BBQ Sauce, Bacon, 

Pommes Frites & paar grüne Blätter für‘s Gewissen     20,50 

(auch vegetarisch möglich) 

 

Spinatknödel 

mit Nussbutter, gehobeltem Parmesan und Rucola      18,50 

 

 

 



 

 

dessert 
 

„Kleiner Steirischer“ – Vanilleeis auf hausgemachten Kürbis-Kernlikör  

mit Schlag & Kernkrokant         7,50 

 

„Affogato al Caffè“ Vanille Eis  

mit Sahne und Espresso         6,50 

 

Zimteis Parfait im Schokoladen-Marzipanmantel  

mit warmen Zwetschgen         8,50 

 

Nach Omas Rezept 

Waldhaus Becher mit Waldbeeren, Vanille-Eis und Schlag  

und einem Schuss Kirschwasser        8,50 

 

Sorbet-Teller  

Limette-Basilikum, Mango und Cassis-Sorbet      9,50 

 

 
 
 
 


